
„Wilde Küche“ 
Kochen über offenem Feuer 
 
Termin: 14.06. – 16.06.2024 
 Fr 16 Uhr – So 12 Uhr 
 
Kosten: € 235 inkl. Vollpension 
 im Zweibettzimmer 
 Evtl. Fahrtkosten sind 
  nicht im Preis inbegriffen 
zzgl.: Kurbeitrag: € 7 
 
Referentin: Johanna Grill 

Pädagogin BA, 
Erlebnispädagogin 

   
 
Organisation: Simone Deubel  
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Gefördert durch StMELF Bayern 
 

Weitere Veranstaltungen finden Sie auf unserer 
Homepage 

www.seminarhaus-grainau.de 
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„Wilde Küche“ 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Kochen über offenem Feuer 

 

14.06. – 16.06.2024 

Bitte mitbringen: 
 

 - Wetterfeste Kleidung, die 
    Funkenflug verträgt 
 - Feste Schuhe   
 - Tagesrucksack 
 - Trinkflasche 
 - Brotzeitbox 
 - Taschenmesser 
 - Isomatte oder Sitzkissen 

Falls vorhanden: 
Camping-Geschirr (Teller, Tasse) 



Anmeldeformular 
 

Hiermit melde ich mich verbindlich zum Seminar 
„Wilde Küche“ vom 14.06. – 16.06.2024 an:  
 
Name/Vorname 
 
Geburtsdatum 
 
Straße 
 
PLZ, Ort 
 
Telefon/Fax 
 
E-Mail 
 

Anmeldeschluss: 30. Mai 2024 
 

Bei zu geringer Teilnehmerzahl behalten wir uns eine Absage 
bis etwa 10 Tage vor Veranstaltungsbeginn vor. 
 
Seminarpreis: € 235 inkl. Vollpension im Zweibettzimmer 
 zzgl. € 7 Gästekarte 
 
O Ich möchte ein EZ (Zuschlag € 18/Nacht - je nach 

Verfügbarkeit). 
O Fotos von mir, die während des Seminars entstanden 

sind, dürfen in den Print- und Onlinemedien des 
Seminarhaus Grainau veröffentlicht werden. 

O Ich werde die Seminargebühr nach Erhalt der Rechnung 
überweisen. 

O Ich willige ein, dass meine Kontaktdaten zum Zwecke von 
Bildung von Fahrgemeinschaften an andere 
Seminarteilnehmer*innen übermittelt werden. 

 
Sonstiges: ………………………………………………………... 
 
Ich erkläre hiermit die nach § 3a des EKD-
Datenschutzgesetzes erforderliche Einwilligung zur 
Verarbeitung meiner personenbezogenen Daten durch das 
Seminarhaus Grainau ausschließlich für die Organisation und 
Durchführung der Veranstaltung sowie für eigene 
Veranstaltungshinweise. Ich kann diese Einwilligung jederzeit 
mit Wirkung für die Zukunft widerrufen. Mit meiner Unterschrift 
erkenne ich die allgemeinen Geschäfts- und Datenschutz-
bestimmungen an (siehe www.jungbauernschule.de). 
 
 
 
Ort, Datum Unterschrift 

 

„Wilde Küche“ 
 
Von Brunch bis zum Candle-Light-Dinner. Wir 
verpflegen uns ein ganzes Wochenende aus der 
Feuer-Küche.  
 
Damit der Komfort nicht zu kurz kommt, 
übernachten wir im Seminarhaus und verbringen 
den Tag in unserer Feuer-Küche direkt am Haus.  
Pancake-Frühstück oder lieber Spiegelei? 
Marokkanische Tajine oder Pizza? Die 
Menüauswahl treffen wir gemeinsam je nach 
Vorlieben.  
 
Für alle, die Lust haben auf Natur erleben, 
schnippeln, ratschen, essen rund ums Feuer.   
Keine Vorerfahrungen nötig.  
 
 

Programm 
 

 
Freitag, 14.06.2024 
 
Bis 16.00 Uhr   Anreise und Zimmervergabe 
16.00 Uhr Begrüßung und 

Kennenlernen am Feuer  
                       „Jedes Feuer beginnt mit 

einem ersten Funken“ 
 anschließend Aufbau und Gesetze des 

Feuers und gemeinsame 
Zubereitung des 
Abendessens 

18.30 Uhr      Gemeinsames Abendessen  
abends   Menü-Planung für den     

nächsten Tag und 
gemütliches Beisammensein 

 
 
 
 
 
 

 
Samstag, 15.06.2024 
 
8.00 Uhr  Vorbereitung des  

Frühstücksbrunch mit 
Pancake oder Spiegelei 
Brunchen, brunchen … 

anschließend  Naturexkursion in der 
Berglandschaft 
Verbunden mit der Natur: 
Wahrnehmungsübungen  

nachmittags Nachmittags-Snack 
17.00 Uhr  Wilde Lagerfeuerküche 

Gemeinsames Feuer machen, 
Schnippeln, Kochen, …  

anschließend Abendessen am Lagerplatz  
abends Gemütliches Beisammensein 
 
Sonntag, 16.06.2024 
 
9.00 Uhr Zubereitung des Brunchs mit  
 Brot, Aufstrichen und Porridge 
 Brunchen, brunchen…. 
anschließend Rechtliches und 

Wissenswertes 
 rund um das Feuer 
 Gemeinsamer Abschluss 
ca. 12.00 Uhr Seminarende 
 

 


